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"essen auf RAdern”
Unser t&glich frisch gekochter und gelieferter Mittagstisch

Name:
Menii 1 Menii 2
abdfi, Seehechtfilet natur Dicke Linsen sii8/sauer eldiah,
h mit Buttersauce mit Bratwurst 45 2.11
dazu Salzkartoffeln dazu Kartoffelpiiree O
und Gurkensalat
Mirabellenkompott Mirabellenkompott
eldiah, Piccolo-Eisbein Rahmspinat mit Riihrei eldbia,
452 | (ohne Schwarte) mit Sauce dazu Kartoffelpiiree h 3.11
dazu Sauerkraut O
und Salzkartoffeln
Fruchtjoghurt Fruchtjoghurt
eldiah | §chweinerahmgulasch Kréaftiger Hithnereintopf | &'diah
2 dazu Mischgemiise mit bunter Gemiiseeinlage b 4.11
und Spiralennudeln und Eierstich O
Frischobst Frischobst
eldiah, 4 Pfannkuchen 6 Hihnchen-Nuggets eldiah,
b dazu Apfelmus mit Currvsauce b2 | 5.11
und Mohrensalat dazu Erbsen und Reis O
Fruchtcocktail Fruchtcocktail
elbdia, Hirtenrolle mit Schlemmerfilet Bordelaise |elbdia
h4512 | Frischkase-Knobifiillung mit Krautersauce h4527 | 6.11
dazu Tzaziki dazu Salzkartoffeln O
Tomatenreis u. Krautsalat und Salat
Uberraschungsdessert Uberraschungsdessert
eldbia, | Schweineschnitzel paniert Deftiger Wirsingkohleintopf |eldbia,

h,1,2 mit Sauce Hollandaise mit Mettballchen h 7.11
dazu Broccoli O
und Kroketten

Obstsalat Obstsalat
eld,iah, Schweineroulade mit Rahmsauce

4,51, dazu Leipziger Allerlei und Salzkartoffeln

Rote Griitze mit Vanillesauce
Allergene: a) Gluten b) Ei c) Nusse d) Laktose e) Erdnuss f) Fisch g) Lupine h) Sellerie

i) Senf j) Sesam k) Krebstiere 1) Soja m) Weichtiere n) Schwefel, Sulfit o) evt. Kontamination f

Zusatzstoffe: 1) Konservierungsstoffe 2) Geschmacksverstarker 3) Farbstoffe

4) Phosphat 5) Nitritpokelsalz 6) Ascorbinsaure 7) Citonensdure

Anderungen und Irrtiirmer aufgrund von Lieferengpéssen vorbehalten.
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