Gastronomie

am Blink

—

Montags bis Samstags: 16,90 Euro inkl. Tagessuppe und Nachtisch

Sonntags & Feiertage: 18,90 Euro inkl. Tagessuppe und Nachtisch

Essen zum Mitnehmen: 11,00 Euro inkl. Nachtisch
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Montag, 28. September 2026

www.hausamblink.de

Tel. 0471 /9 843 - 402

MITTAGSTISCH 0471/ 9843 - 605

gastroamblink@bew-bhv.de

Schlemmerfilet Bordelaise Geschnetzeltes vom Schwein
auf Buttersahnesauce mit buntem Gemise
mit Salzkartoffeln und Reis
und Salat

Birnenwiirfel

Dienstag, 29. September 2026

Kasseler Gemdiiseschnitzel
mit Sauce mit Kohlrabigemse
dazu Sauerkraut und Kartoffelpliree

und Salzkartoffeln
Vanillepuddingbecher

Mittwoch, 30. September 2026

Hahnchensteak Bunter Nudeleintopf
"Tomate Mozzarella" mit Gemuse
auf Tomatensauce und Huhnfleisch
mit Bandnudeln u. Salat
Frischobst
Donnerstag, 1. Oktober 2026
Putencurrygeschnetzeltes Rindfleischfrikadelle
dazu Buttererbsen mit Speck u. Zwiebelsauce
und Reis dazu Leipziger Allerlei
und Kartoffelpiiree
Fruchtjoghurt
Freitag, 2. Oktober 2026
Schweinegulasch Alaska-Seelachsfilet paniert
dazu Mischgemise mit hausgemachtem
und Spiralnudeln Kartoffelsalat

Mirabellenkompott

Samstag, 3. Oktober 2026

Hahnchenbrustfilet Deftiger Kartoffeleintopf
auf Rahmsauce mit Fleischwiirfeln
mit Blumenkohl und einem Wirstchen

und Kroketten
Obstsalat

Sonntag, 4. Oktober 2026

Schweinebraten geschmort mit Rahmsauce
dazu Kaisergemise und Salzkartoffeln
Schokopudding mit Vanillesauce

Allergene: a) Gluten b) Ei c) Nisse d) Laktose e) Erdnuss f) Fisch g) Lupine h) Sellerie
i) Senf j) Sesam k) Krebstiere 1) Soja m) Weichtiere n) Schwefel, Sulfit o) evt. Kontamination f

Zusatzstoffe: 1) Konservierungsstoffe 2) Geschmacksverstarker 3) Farbstoffe
4) Phosphat 5) Nitritpokelsalz 6) Ascorbinsdure 7) Citonensdure

Anderungen und Irrtiirmer aufgrund von Lieferengpissen vorbehalten.
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