Gastronomie

am Blink

—

12,50 Euro inkl. Nachtisch

"Essen auf RAAern”

www.hausamblink.de
Tel. 0471 /9 843 - 402
Fax: 0471 /9843 - 605

Unser t&glich frisch gekochter und gelieferter Mittagstisch

Name:
Menii 1 Menii 2
abdf Seelachsfilet gebraten 4 kleine Hackbdllchen el diah,
Mo.  12.10 auf Buttersahnesauce mit Sauce b,2,4
O dazu Salzkartoffeln auf Kartoffeloiiree
und Salat dazu Mischgemiise
Birnenwiirfel Birnenwiirfel
eldiah Bratkartoffeln Gemiiseschnitzel eldiah,
Di.  13.10 mit Schinkenriihrei mit Kohlrabigemiise b.2,0
O und Gewiirzgurkenscheiben und Kartoffelpiiree
Apfelmus Apfelmus
elbd | Hihnchenkeule geschmort Bunter Gemiiseeintopf eldiah,
Mi.  14.10 mit Sauce mit Fleischwiirfeln 24
O dazu Mischgemiise
und Salzkartoffeln
Frischobst Frischobst
ab,dh Hihnchen Nuggets Tortellini in Sahnesauce | &'diah
Do.  15.10 mit Currvsauce dazu Broccoliréschen b
O dazu Gemiise
und Reis
Fruchtjoghurt Fruchtjoghurt
f,ab,d Pangasiusfilet in Eihiille Geflugelfrikadelle eldiah
Fr. 16.10 dazu Buttersahnesauce mit Sauce
@) und Salzkartoffeln dazu Mischgemiise
und Kartoffelpiiree
Uberraschungsdessert Uberraschungsdessert
eldiah | Hahnchen Cordon-bleu Kraftiger Mohreneintopf |eldiah,
Sa. 17.10| 20 mit Sauce Hollandaise mit Kasselerwiirfeln 24,5
O dazu Gemiise
und Kroketten
Quarkspeise Quarkspeise
a,d.h,i Schweinenackenbraten mit Rahmsauce
So.  18.10 dazu Leipziger Allerlei und Salzkartoffeln
O Rote Griitze mit Vanillesauce
Allergene: a) Gluten b) Ei c) Nusse d) Laktose e) Erdnuss f) Fisch g) Lupine h) Sellerie

i) Senf j) Sesam k) Krebstiere 1) Soja m) Weichtiere n) Schwefel, Sulfit o) evt. Kontamination f

Zusatzstoffe: 1) Konservierungsstoffe 2) Geschmacksverstarker 3) Farbstoffe
4) Phosphat 5) Nitritpokelsalz 6) Ascorbinsaure 7) Citonensaure

Anderungen und Irrtiirmer aufgrund von Lieferengpéssen vorbehalten.

Unterschrift.......ccceevcveeeevcceeenens

gastroamblink@bew-bhv.de
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