Gastronomie P www.hausamblink.de
aud am B M Der Ort fiir Ihre Feierlichkeit! n
/

Unser taglicher Mittagstisch
vom 28.9. bis 4.10..2020

(von Montag bis Samstag jedes Gericht fiir 10,50 Euro, Sonntag 12,50 €, dazu reichen wir eine Tagessuppe)

Montag, 28. September 2020

f.d Backfisch Schwarzwurzeln a,b,d,
dazu Salat, mit Rihrei
1,6,7,b,d Dillsauce und
n mit Kartoffeln Kartoffeln n
Fruchtquark
Dienstag, 29. September 2020
e,l,d,i,a,h,b Gyros Putencurry a,b,d
d,a in SahnesoRe mit Erbsen d
1,6,7,9 mit Krautsalat und
d und Reis Kartoffeln n

Schokopudding
Mittwoch, 30. September 2020

a,b,d Schnitzel , Linsensuppe
JagersolRRe mit Fleischeinlage a,d,,h,i,
dazu Salat, und Bockwurst ,n,1,2,3,4,5,6
n und Kartoffeln
Frischobst
Donnerstag, 1. Oktober 2020
a,d, Kartoffelpuffer Frische Bratwurst
1,4,5 mit Apfelmus mit Kohlrabi a,d,h,i
dazu a,d,h,i
Piree d,n

Wackelpudding V.Sauce
Freitag, 2. Oktober 2020

a,b,d,i Spaghetti Bolognese Schollenfilet f,ab,
mit Salat mit Krautersauce, a,d
ab Salat, 1

und Salzkartoffeln
Pfirsichwirfel
Samstag, 3. Oktober 2020

a,d,h,i Schweinebraten, Kraftige
d,n mit Gemise , Sauce Rindfleischsuppe a,b,d
und Sahnekartoffeln mit Spargel , Eierstich h
dazu Baguette a

Heidelbeerjogouhrt
Sonntag, 4. Oktober 2020
Putensteak ,Gemiuse a,d,1,4,5
PfeffersoRe und Kartoffeln d,n
Annanaspudding

Allergene: a) Gluten b) Ei c) Niisse d) Laktose e) Erdnuss f) Fisch g) Lupine h) Sellerie

i) Senf j) Sesam k) Krebstiere 1) Soja m) Weichtiere n) Schwefel, Sulfit o)evtKontamination f

Zusatzstoffe: 1) Konservierungsstoffe 2) Geschmacksverstarker 3) Farbstoffe

4) Phosphat 5) Nitritpokelsalz 6) Ascorbinsadure 7) Citonensaure

Anderungen und Irrtiirmer vorbehalten.


http://www.hausamblink.de/

